

	Text Field 1:  با توجه به اینکه بیماران مبتلا به فنیل کتونوری درصورت مصرف محصولات حاوی پروتئین بشدت واکنش نشان می دهند تولید محصولات لبنی از جمله پنیر، ماست و شیر بدون پروتئین می تواند به این بیماران کمک کند تا ضمن مصرف محصولات تقلیدی لبنی از عوارض ناخواسته مصرف احتمالی پروتئین در غذاها در امان باشند. 
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    جلال پورتقی  
 
    علی حشمتی
	Text Field 3:  با توجه به وجود تولیدکنندگان بسیار محدود در سطح کشور جهت تولید این گونه محصولات لبنی و بازار حدوداً 5000 نفری بیماران که متاسفانه سالانه حدود 200-300 نفر هم اضافه می شوند به شدت احساس نیاز می شود. همچنین جمعیت حدوداً 700 هزار نفری بیماران مبتلا به سلیاک که نشان دهنده عدم توازن میزان عرضه با تقاضا می باشد.
	Text Field 5:  تولید محصولات لبنی با استفاده از ظرفیت خالی یکی از واحدهای تولیدی در سطح استان و یا ایجاد یک واحد کارگاهی مخصوص این کار  
	Text Field 6:  استفاده از مواد اولیه فاقد پروتئین داخلی و تولید محصول و جلوگیری از واردات این گونه 
 محصولات 
	Text Field 7: با توجه به تعداد بیماران و نیز بسته به میزان لبنیات که امیدواریم با تولید این گونه محصولات لبنی و رساندن سرانه به میزان حداقل 100 کیلوگرم در سال، تولید به 50 تن در سال و نیاز بیماران سلیاک
	Text Field 8: با توجه به وجود تولیدکنندگان بسیار محدود، مشکلی از نظر رقبا احساس نمی شود.
	Text Field 9:  5000 بیمار مبتلا به فنیل کتونوری و جامعه حدوداً 700 هزار نفری بیماران مبتلا به سلیاک
	Text Field 10:  اگر بتواند سرانه مصرف لبنیات این گونه بیماران به میزان 100 کیلوگرم در سال برسد میتوان انتظار داشت سود حدوداً یک میلیارد تومانی با احتساب حداقل میزان سود حاصل گردد.
	Text Field 11:  
 ایده برگزیده در رویداد ایده آرا مرکز رشد واحد ملایر
 استفاده از ظرفیت علمی اساتید محترم جهت توسعه محصولات جدید و بهینه سازی محصولات موجود
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