

	Text Field 1: تولید دوغ سین بیوتیک با هدف کاهش کلسترول با استفاده از پری بیوتیک بتاگلوکان و باکتریهای لاکتو باسیلوس پلانتاروم، لاکتو باسیلوس اسیدوفیلوس ریز پوشانی شده 
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دکتر سیده شیما یوسفی - استادیار دانشگاه آزاد اسلامی واحد علوم و تحقیقات
 مریم بیک محمدی - دانشجوی دکتری تخصصی دانشگاه آزاد اسلامی واحد علوم و تحقیقات

	Text Field 3:  دوغ سین بیوتیکی که در نتیجه این مطالعه و صنعتی شدن آن حاصل خواهد شد نسبت به دوغهای موجود در بازار با کمک پروبیوتیک ها و پری بیوتیک کاهنده کلسترول و استفاده از تکنیک ریز پوشانی پروبیوتیکها با کپسولهای بتا سیکلو دکسترین و آلژینات با پوشش ثانویه کیتوزان در کاهش کلسترول و افزایش سلامت مصرف کننده موثر خواهد بود.
	Text Field 5: استفاده از باکتریهای پروبیوتیک و پری بیوتیک بتاگلوکان کاهنده کلسترول، همچنین اثرمضاغف کاهندگی کلسترول جنس کپسول های بتاسیکلو دکسترین و کیتوزان در تولید دوغ 
	Text Field 6: دوغ فراسودمند حاصل از این ایده پس پایان تحقیقات علاوه بر تجاری سازی توسط صنایع لبنیات می تواند در کلینیکها، بیمارستان ها و مراکز تحقیقاتی نیز مورد استفاده قرار گیرد
	Text Field 7: دوغ فراسودمند حاصل این ایده با توجه به اثر کاهندگی کسترول می تواند با بازاریابی مناسب از سایر رقبا پیشی بگیرد. ضمن اینکه با توجه به ارزش غذایی در صادرات نیز مورد توجه قرار گیرد
	Text Field 8:  عدم حضور نوشیدنی دوغ با ویژگی کاهندگی کلسترول در بازار که همین ویژگی غذایی باعث برتری این دوغ نسبت به رقبا در بازار خواهد شد
	Text Field 9:  مصرف دوغ در ایران بالاترین نرخ را در محصولات لبنی دارد. تولید آن نیز در سال 2010 به 3000،000 تن برای مصرف داخلی و صادرات رسید. اگر این ایده، تجاری شود با توجه به فراسودمند بودن و کاهندگی کلسترول که مزیت رقابتی آن است بخش مهمی از بازار را تحت تاثیر قرار میدهد.
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