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	Text Field 1: جداسازی و معرفی باکتریهای اسید لاکتیک با پتانسیل پروبیوتیک از محصولات لبنی سنتی و بومی مناطق مختلف ایران
	Text Field 4: ایران پروبیوتیک
	Text Field 2: * دکتر هادی کوهساری
 
* مهندس زهرا حمیدی
 
*دکتر مریم صادق
	Text Field 3: * وابستگی صنایع لبنی کشور به پروبیوتیک های وارداتی
 
* گرایش روزافزون جامعه به محصولات لبنی سنتی و محلی
	Text Field 5: * تولید پروبیوتیک ها با هزینه مناسب تر
* انجام آزمایشات لازم جهت ارتقا کیفی محصول
* ثبت مالکیت فکری و معنوی این محصول
* تامین سوشه های پروبیوتیک صنایع
	Text Field 6: * تولید این محصول با هزینه مناسب
* رشد باکتری در مقیاس انبوه
* لیوفلیزه کردن سوشه ها 
*معرفی به کارخانجات لبنی منطقه و بازاریابی
	Text Field 7: * تولید کشت های آغازگر
* تولید سوش های پروبیوتیک و ارائه به کارخانه های لبنی استان
* تولید محصول لبنی منطبق با ذائقه محلی در مقیاس صنعتی
	Text Field 8: * قیمت مناسب تولید داخلی
* جلوگیری از خروج ارز از کشور به جهت تهیه سوشه های خارجی
* ثبت و حفظ دانش تولید
این سوشه ها در ایران
*حذف رقبای خارجی
	Text Field 9: * 25 واحد فعال تولید لبنی استان گلستان با ظرفیت اسمی بیش از 775 هزار تن در سال
* تمامی واحد های تولید کننده فراورده های لبنی کشور و دنیا
	Text Field 10: * 60 میلیون تومان میزان هزینه ماهانه محصول در صورت تجاری سازی
* 100 میلیون تومان درآمد ماهانه محصول در صورت تجاری سازی
* 2/5 میلیارد تومان میزان سرمایه گذاری
	Text Field 11:  مدل ترکیبی استقرار از سهم، فروش و ارائه خدمات
	Text Field 12:  در حال ثبت شرکت
	Text Field 13: مو بایل : 09111800230  -  09112730361
ایمیل : Sa.hamidi2020@yahoo.com
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