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	Text Field 27: گروه بیوتکنولوژی مواد غذایی وابسته به مرکز تحقیقات بیوتکنولوژی دانشگاه آزاد اسلامی تبریز در زمینه های تخصصی علوم و صنایع غذایی با رویکرد زیست فناوری فعالیت میکند. 
	Text Field 28: گروه بیوتکنولوژی مواد غذایی
	Text Field 29: اهداف کوتاه مدت: تولید رنگدانه آستاگزانتین از ریز جلبک ها 
اهداف میان مدت:تولید  محصولات زیست فناورانه در حوزه صنایع غذایی
اهداف بلند مدت: بازاریابی و فروش محصولات زیست فناورانه غذایی
	Text Field 30: مدیرگروه: دکترحمید میرزایی، دکترای بهداشت مواد غذایی و استاد دانشگاه آزاد اسلامی واحد علوم پزشکی تبریز. 
همکاران:دکترجوادی، دکتر خندقی، دکتر حنیفیان، دکتر انرجان
	Text Field 31: وجود مراکز تحقیقاتی مرتبط، آزمایشگاه های مجهز و کارخانجات متعدد فعال در زمینه مواد غذایی و اساتید مجرب گروه
	Text Field 32: ازمایشگاه های مجهز مواد غذایی ،میکروبیولوژی ،تکنیک های Pcr و Rt pcr
	Text Field 33: تولید محصولات زیست فناورانه در حوزه صنایع غذایی با استفاده از دانش فنی موجود و امکانات ایجاد شده در این حوزه
	Text Field 34: استفاده از فرآورده های بیولوژیک در حوزه صنایع غذایی برای افزایش کیفیت تولید مورد توجه  کارخانجات مرتبط میباشد 
	Text Field 36: در گروه بیوتکنولوژی مواد غذایی ایده تولید رنگدانه آستاگزانتین از ریز جلبک ها مطرح گردیده است. این رنگدانه که دارای اثرات انتی اکسیدانی قوی می باشد کاربرد وسیعی در صنایع غذایی، صنایع بهداشتی –ارایشی و دارویی دارد. این محصول عمدتا به صورت وارداتی است.دانش فنی تولید این محصول و بخش عمده تجهیزات و امکانات در ارتباط با تولید ان در دانشگاه موجود می باشد که در صورت تامین سرمایه لازم این محصول با کیفیتی بالاتر و قیمت پایینتر در مقایسه با مشابه خارجی ان تولید و در اختیار صنایع مربوطه قرار می گیرد.     
	Text Field 38: صنایع دارویی، غذایی، آرایشی، آبزی ‌پروری و خوراک طیور
	Text Field 39:  دکتر میرزایی 09143154696
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